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VILANOVA

CAsA DE MENJARS



SURTIDO DE PESCADOS

de lonja: gamba roja de Palamos
atemperada con emulsion de sus cabezas
/ boqueroén con escabeche / caballa con
cebolla encurtida / seriola curada
*Puede cambiar segun la lonja

XATONADA DE OTONO
escarola, romesco, esferas de oliva kalamata,
sardina ahumada

FOCACCIA
stracciatella, trufa uncinatum, panceta

ERIZOS DE MAR HUANCAINA (2u)
salsa cremosa de aji amarillo, chip de ajoy
aceite de albahaca

ESPARDENAS
a la mantequilla negra, ajo y alacaparras

TUETANO GLASEADO
a la brasa, mollejas salteadas y anguila

FRICANDO WAGYU Y CALAMAR
guiso de iata de wagyu, boletus brasa,
tartar de calamar

MOLLEJAS A LA BRASA
con niscalos botdn en escabeche suave
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ASSORTIT DE PEIX

de llotja: gamba vermella de Palamoés
atemperada amb emolsi6 dels seus caps
/ seitd en escabetx / verat amb ceba
encurtida / seriola curada

*Pot variar segons la llotja

XATONADA DE TARDOR
escarola, romesco, esferes doliva kalamata,
sardina fumada

FOCACCIA
stracciatella, tofona uncinatum, cansalada

GAROINES HUANCAINA (2u)
salsa cremosa d’aji groc, xip dall i oli
dalfabrega

ESPARDENYES
a la mantega negra, all i taperes

MOLL DE L'OS GLASSEJAT
a la brasa, lletons saltejats i anguila

FRICANDO WAGYU | CALAMAR
guisat de iata de wagyu, ceps brasa,
tartar de calamar

LLETONS A LA BRASA
amb rovellons boto en escavetx suau
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