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CANAILLAS

con mayonesa de mostaza

TIRADITO DE ATUN NIKKEI
laminas de atan rojo, tamarindo,
aji, lima, furikake casero

ENSALADILLA
patata, gamba roja, huevo, mayonesa

SALMONETE BRASA
crema de almendra, rebozuelos en
escabeche blanco

ESPARRAGOS BLANCOS BRASA

espuma de parmesano, anguila ahumada,

yema curada

GUISANTES MARESME
a la brasa, salsa soubisse y ajo encurtido

COLMENILLAS
rellenas de butifarra de perol, con foie
y glaseado demi-glace

VITELLO TONNATO
ldminas de solomillo de vaca, mostazas,
salsa tonnata

MIL-HOJAS
de ternera gallega y lardo ibérico,
texturas de tupinambur
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CARGOLS DE PUNXA

amb maionesa de mostassa

TIRADITO DE TONYINA NIKKEI
lamines de tonyina vermella, tamarindo,
aji, llima, furikake casola

ENSALADILLA
patata, gamba vermella, ou, maionesa

ROGER BRASA
crema dametlla, rossinyols
en escabetx blanc

ESPARRECS BLANCS BRASA
escuma de parmesa, anguila fumada,
rovell dou curat

PESOLS MARESME
a la brasa, salsa soubisse i all encurtit

MURGOLES
farcides de butifarra de perol, amb foie
i glassejat demi-glace

VITELLO TONNATO
lamines de filet de vaca, mostasses,
salsa tonnata

MIL-FULLS
de vedella gallega i cansalada ibeérica,
textures de tupinambur

14
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