
Plats de
temporada

- estiu 

Un aliment de temporada és aquell que 
correspòn a l ‘estació de l ‘any en la que es 
consumeix fresc. És a dir, s ’obté mantenint 

el seu cicle vital, fent que les seves propietats 
nutricionals es mantinguin intactes, oferint així 

EL MILLOR SABOR, OLOR I COLOR.



CÒCTEL DE GAMBA VERMELLA
escuma de salsa rosa, enciams variats,
gamba vermella de Palamós 

CARGOLS DE PUNXA
amb maionesa de mostassa

CLOÏSSA DE CARRIL
amb salsa beurre blanc

TIRADITO DE TONYINA NIKKEI
làmines de tonyina vermella, tamarindo,
ají, llima, furikake casolà

TATIN DE TOMÀQUET I ANXOA
tomàquet dàtil Maresme, stracciatela,
anxoves, alfàbrega

VIEIRAS
parmentier, llàmines de pernil ibèric,
reducció de px

ESQUEIXADA DE BACALLÀ
olives kalamata, tomàquet de temporada 
amanit, AOVE	

VENTRESCA DE TONYINA
a la brasa amb pinyons, escuma de boletus
i salsa fricandó

LASSANYA DE TXANGURRO 
làmines de pasta fresca, sofregit,
txangurro, beixamel
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CÓCTEL DE GAMBA ROJA
espuma de salsa rosa, lechugas variadas, 
gamba roja de Palamós

CAÑAÍLLAS
con mayonesa de mostaza

ALMEJA DE CARRIL
con salsa beurre blanc

TIRADITO DE ATÚN NIKKEI
láminas de atún rojo, tamarindo,
ají, lima, furikake casero

TATIN DE TOMATE Y ANCHOA
tomate dátil Maresme, stracciatela,
anchoas, albahaca

VIEIRAS
parmentier, láminas de jamón ibérico, 
reducción de px 

ESQUEIXADA DE BACALAO
aceitunas kalamata, tomate de temporada 
aliñado, AOVE

VENTRESCA DE ATÚN
a la brasa con piñones, espuma de boletus
y salsa frincandó

LASSAÑA DE CENTOLLO
láminas de pasta fresca, sofrito,
centollo, bechamel
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5,50 /u
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