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EL MILLOR SABOR, OLOR | COLOR.

VILANOVA

CAsA DE MENJARS



COCTEL DE GAMBA ROJA
espuma de salsa rosa, lechugas variadas,
gamba roja de Palamos

CANAILLAS

con mayonesa de mostaza

ALME)A DE CARRIL
con salsa beurre blanc

TIRADITO DE ATUN NIKKEI
laminas de atan rojo, tamarindo,
aji, lima, furikake casero

TATIN DE TOMATE Y ANCHOA
tomate datil Maresme, stracciatela,
anchoas, albahaca

VIEIRAS
parmentier, laminas de jamon ibérico,
reduccién de px

ESQUEIXADA DE BACALAO

aceitunas kalamata, tomate de temporada

aliniado, AOVE

VENTRESCA DE ATUN

a la brasa con pinones, espuma de boletus

y salsa frincandé

LASSANA DE CENTOLLO
laminas de pasta fresca, sofrito,
centollo, bechamel

14

14

5,50 /u
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19

COCTEL DE GAMBA VERMELLA
escuma de salsa rosa, enciams variats,
gamba vermella de Palamds

CARGOLS DE PUNXA

amb maionesa de mostassa

CLOISSA DE CARRIL
amb salsa beurre blanc

TIRADITO DE TONYINA NIKKEI
lamines de tonyina vermella, tamarindo,
aji, llima, furikake casola

TATIN DE TOMAQUET | ANXOA
tomaquet datil Maresme, stracciatela,
anxoves, alfabrega

VIEIRAS
parmentier, llamines de pernil ibéric,
reducci6 de px

ESQUEIXADA DE BACALLA
olives kalamata, tomaquet de temporada
amanit, AOVE

VENTRESCA DE TONYINA

a la brasa amb pinyons, escuma de boletus

i salsa fricando

LASSANYA DE TXANGURRO
lamines de pasta fresca, sofregit,
txangurro, beixamel

14

14

5,50 /u

18

21

16

26

19



