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EL MILLOR SABOR, OLOR | COLOR.

VILANOVA

CAsA DE MENJARS



DUO DE ERIZOS DE MAR
al natural / crema de aguacate, salsa citrica
ponzu, ikura

ENSALADA MARISCOS
pannacotta de moluscos, codium,
dashi, tomate y percebes

ALME)A DE CARRIL
con salsa beurre blanc

CRUDO DE VENTRESCA
de atun rojo a la putanesca

TATIN DE TOMATE Y ANCHOA
tomate datil Maresme, stracciatela,
anchoas, albahaca

PEPITO
planchado de solomillo ternera, sofrito de
cebolla, laminas de trufa, yema curada

HUEVO POCHE
salsa Perigord, ldminas de trufa negra,
rebozuelos, pan para mojar

ESPARDENAS DE MAR
“mongeta de ganxet”, papada de cerdo,
crema de ibéricos

LASSANA DE CENTOLLO
laminas de pasta fresca, sofrito,
centollo, bechamel
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DUO DE GAROINES
al natural / crema dalvocat, salsa citrica
ponzu, ikura

AMANIDA DE MARISCS
pannacotta de mol-luscs, codium,
dashi, tomaquet i peu de cabra

CLOISSA DE CARRIL
amb salsa beurre blanc

CRU DE VENTRESCA
de tonyina vermella a la putanesca

TATIN DE TOMAQUET | ANXOVA
tomaquet datil Maresme, stracciatela,
anxoves, alfabrega

PEPITO
planxat de filet vedella, sofregit de ceba,
llamines de tofona, rovell dou curat

OU POCHE
salsa Perigord, llamines de tofona negra,
rossinyols, pa per sucar

ESPARDENYES
mongeta de ganxet, cansalada del coll,
crema d’iberics

LASSANYA DE TXANGURRO
lamines de pasta fresca, sofregit,
txangurro, beixamel

16

18

5,50 /u
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