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OSTRA FRANÇA
al natural

OSTRA MEDITERRANI
granissat de Bloody Mary i api

TORRADA D’ANXOVA
amb codony a la brasa i alfàbrega

CROQUETA
de gamba vermella amb vel de cansalada

VIEIRA
a la parmesana

DÚO DE GAROINES
salsa cremosa de romesquet, xip d’all
i pols d’alfàbrega

STEAK TÀRTAR
amb moll de l’òs i patates soufflé

ROVELLONS BOTÓ
amb escavetx suau i lletons brasa

CEPS
salsa Perigord, llàmines de tòfona negra 

KOKOTXAS
de lluç al pil-pil

CLOÏSSA DE CARRIL
amb salsa beurre blanc

ESPARDENYES
guisades amb picada de pinyons i gnocchis

PESCA DE LLOTJA
de llotja del dia a la brasa (peça sencera)

PEPITO
planxat de filet vedella, sofregit de ceba,
llàmines de tòfona negre, rovell d’ou curat

CHATEAUBRIAND
milfulls de patata i pesto rosso
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PINYA BRASA
pinya brasa, gelat de coco, sopa de 
maracuyà, gelatina de rom, crumble

TARTE AMBROISE
de xocolata suau

BUNYOL
farcit de gelat de festuc

TAST DE COMTÉ
maridatge de formatge Comté 12 mesos i 
24 mesos amb Vin Jaune del Jura
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Oremus Tokaji Aszú 6 Puttonyos 2013 
Tokaj, Hungría

Kühling-Gillot Qvinterra Auslese 
Rheinhessen

Château de Fargues 1996
Burdeos, Sauternes

Vacquer Rivesaltes Hors D’Age Ambré 
Solera 30 anys
Cotes Catalanes

vins
dolços


